Assaggi di pesce del Lago; caldo-e freddo-
3,7,8,9
” CAPPUCCINO E BRIOCHES “
Brioches salato conw grawlax, guacamole e
parnna ootta/d,uoapra/al/tabw

1,3,4,7

TACOS
Linguaw di vitello- ivv salsow verde,
Porchetta e caprino; Vitello-tonnato-

3,7

Scottona alle tre consistenge covw le maionesi

Tawtowre , carpaccio-e cubetto- di filetto-

3,8

all aglio- nero-fermentato-ed ol gorgongola
1,7

I nostriprimio ... € 16,00
Agnolottt di tinca alle punte d asparagi

1,3,4,7

Roawvioli di patate e pecorino- alla carbonarar

1,3,7

Gnocchi patate ed ovtiche ripieni di
taleg%oa/brawduvbtello

1,3,

Carnowoli als la/va/VeU,o affumicato,
limone candito-e polvere di liquirigia

7,9 minw 2 ps.

Sevvigio-e coperto- € 3,00



Acquaveterrow .... € 24,00

Zucchina bombetto ricotto e salmonatow sw
fonduta di gorgongola e cremar dio nocir

4,7,8
Polpo-arrosto- spadellato-
all accinga e puntorelle

4

Filetto- di rombo- ai cawciofv

4
Arrosto-d' agnello- sw cremar div
Sedano-rapa e pesto- d' aglio- Orsino-

M l l/ I d/{/ - lz a/{/
pomodori secchived olive taggiasche

“ la boca I’é minga straca se la sent mia de vaca”
Degustazione di formaggi erborinati conw
il mio- miele e confettuwra € 16,00
7

Menuv degustagione di pesce del LAGO
( antipasto,; primo; secondo-e dolce )

A persona per tutto- il tawolo- € 50,00

I nostri dolci....€ 7,00

Allergeni: 1 glutine , 2 crostacei, 3 uovaw, 4 pesces, 5 awrachidi,
6 soiav, 7 latticing 8 fruttaw av guscio; 9 sedano; 10 senape; 11 sesmis sesoumno,
12 anidrite solforosa e solfity;, 13 luping 14 molluschio
IUpesce servito- crudo- & stato- bonificato- con abbattimento o -20° conforme al
reg. (Ct) 853/2004 allegato-III sezione VII capitolo 3 lettura D punto- 3



